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Hausgemachter Bermuda Burger, saftiges Rin-
derfaschiertes mit Blattsalat, Paradeiser, Cheddar Käse, 
Steak-Kartoffeln und Barbecuesauce. (ACGM)  € 10,50 
Homemade „Bermuda Burger“ with meat from high 
 quality beef, leaf salad, tomatoes, cheddar cheese, served 
with coleslaw salad, roasted potatoes and barbecue dip.

„Steirischer Backhendlsalat“, Backhendlstücke 
auf gartenfrischen Blattsalaten mit original Kürbiskernöl.
(AC) € 11,20  Fried chicken tenders on fresh salad „Styria 
style“ with original pumpkin seed oil.

Alt Wiener Suppentopf,  mit Nudeln, Gemüse, Rind-
fl eisch und frischen Kräutern. (ACGL) € 5,90 Beef broth 
 „Viennese Style“ with noodles, vegetables and boiled beef. 

A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fische,  E Erdnüsse, F Soja, G Milch oder Laktose, H Schalenfrüchte, L Sellerie, M Senf, N Sesam, O Schwefeldioxid 
und Sulfi te, P Lupinen, R Weichtiere

Klare Rinderbouillon, mit Frittaten oder Leber-
knödel. (ACGL) € 3,80 Clear beef soup with pancake 
 stripes or liver dumpling.

Münchner Weisswürste, mit Original „Händl-
maier“ Senf und Laugenbrezel. (AEFM) € 7,90
„Bavarian Sausages“ with original sweet mustard and 
fresh Pretzel.

Wings & Ribs, mit Braterdäpfel und zweierlei hausge-
machten Dips. (AGO)   € 13,90 
Wings & Ribs, with roasted potatoes and homemade chili 
and barbecue dip.

„Braumeister Cordon Bleu“, vom Schwein, gefüllt 
mit Speck, Käse, Zwiebel und milden Pfefferoni, serviert mit 
einem Erdäpfel-Vogerlsalat. (ACGLM). € 14,90 Braumeister 
„Cordon Bleu“ of pork, fi lled with bacon, cheese, red onion and 
sweet chili pepper served with potato-lamb´s lettuce salad.



Saftige Spareribs, in hausgemachter Marinade, mit 
Braterdäpfel und zweierlei Dipsaucen. (GN) € 13,90 
In house marinated Spare Ribs from pork, served with 
fried  potatoes and two kind of dip`s.

Traditionelles Tiroler Bauerngröst’l, mit Spie-
gelei und frischem Blattsalat (C) € 11,50 
Traditional Tyrolian pan-roast, with mixed meat, onion, 
potatoes, mushrooms, served with a fried egg and fresh 
leaf salad.

Knusprige Hühnerfl ügerl, würzig gebraten, mit 
hausgemachter Beize, dazu Chili Sauce. (GMO) € 9,90 
Crispy fried chicken wings, light spicy marinated, served 
with a chili dip.

Erdäpfelpuffer (vital), mit Räucherlachs,  roten 
Zwiebelringen und Sauerrahm. (DGM) € 9,10 
Fried potato patty „Vitality“, served with smoked 
salmon, red onion rings and sour cream.
Erdäpfelpuffer (classic), mit Knoblauchpüree 
bestrichen und Salatgarnitur. (GM). € 8,50  
Fried potato patty „Classic“, coated with garlic mash, 
garnished with salad.

Original Wiener Saftgulasch, mit hausgemach-
ten Butternockerln. (ACG) € 12,90 
„Viennese beef Goulash“, served with homemade buttered 
dumplings.

… und dazu ein frisch 

gezapftes Bier!



Bermuda Grillteller, Variation von ausgewählten 
Fleischsorten (Rind, Pute, Schwein) am Rost gegrillt mit 
Kräuterbutter und Pommes frites. (G) € 17,20 
Bermuda mixed grill plate, grilled beef, turkey and 
pork, served with herb butter and french fries.

Saftiges Rumpsteak, auf mediterranem Grillge müse, 
mit Steak-Erdäpfel und Kräuterbutter. (GN) € 19,30  
Rumpsteak with grilled mediterran vegetables, served 
with steak potatoes and herb butter.

Wir wünschen

guten Appetit!

Original Wiener Schnitzel vom Kalb, mit Peter-
silerdäpfeln. (ACG) € 19,20 
Original „Wiener Schnitzel“, fried veal escalope, served 
with parsley potatoes.

Gebackenes Schnitzel vom Schwein, mit 
Erdäpfel-Vogerlsalat. (ACGLM) € 10,70
„Pork Schnitzel“, fried pork escalope, served with potato-
lamb´s lettuce salad.

Gegrilltes Lachsmittelstück, mit Spinat-Erdäpfel 
und sommerlichem Kräuterdip. (DG) € 13,20 
Grilled Salmon fi let, with spinach-potatoes and light 
yoghurt-herb dip.

Gemüse-Linsen, mit hausgemachten Semmelknödel.
(ACGLM) € 10,90 Lentil stew with crispy  bacon stripes 
and homemade bread dumplings.

Speck-Linsen, mit hausgemachten Semmelknödel. 
(ACGLM) € 10,90 Lentil stew with crispy  bacon stripes 
and homemade bread dumplings.



Hausgemachte Eiernockerln. 
(ACGM) € 9,00 
Handmade egg dumplings.

Frisch gebackenes Laugenbrezel. (AP) …………………………………………………………………………………€ 1,50
Fresh baked warm pretzel.

Nudel, Braterdäpfel, Ofenerdäpfel, Pommes, Steak-Pommes. (AC) ………………………………………………………€ 3,00
Pasta, roasted potatos, baked poatatos,french fries, steak fries. (AC) 

mit Knoblauch-Mayonnaise oder Dip. (ACM) ……………………………………………………………………………€ 4,50
With garlic dip or sauces. (ACM) 

Sauce extra. (ACGLMN) ………………………………………………………………………………………………€ 1,50
Extra sauces. 

Preiselbeeren …………………………………………………………………………………………………………€ 1,50
Cranberrie jam.

Gemischter Salat. (O) …………………………………………………………………………………………………€ 3,50
Mixed salad.

Semmel, Salzstangerl, Vollkornweckerl. (ACEFG)  ………………………………………………………………………€ 1,20
Breadroll, salted breadroll, wholemeal breadroll.
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Griechischer Schafkäse, gegrillt im Speckmantel, 
auf buntem sommerlichem Blattsalat. (GLM)  € 10,90 
Grilled bacon wrapped Feta, on mixed leaf salad.

Mozzarella „Caprese“, mit Olivenöl, Balsamico 
und frischem  Basilikum. (GM) € 10,50
Mozzarella „Caprese“ with olive oil, balsamic vinegar and 
fresh basil.

Würzige Käsespätzle, mit Röstzwiebel und  grünem 
Salat. (ACG)  € 11,60
Homemade Austrian spaetzle (pasta) mixed with different 
kind of cheese, served with roasted onions and salad.



Hausgemachter Apfelstrudel, mit Vanillesauce. 
(ACGH) € 4,90 
Original „Viennese“appel strudel with vanilla sauce.

Schokopalatschinke, mit Vanilleeis und Schlagobers. 
(ACEFGH) € 4,10 Pancake fi lled with chocolade served 
with vanilla ice cream and whipped cream.
Palatschinke (2 Stk.), mit Marillenmarmelade. (ACG) 
€ 3,90 Pancake fi lled with apricot jam.

Bitte beachten: Speisen können zubereitungsbedingt von den Abbildungen abweichen. Wir danken für Ihr Verständnis.

Kaiserschmarr`n, mit Zwetschkenröster. (ACFGH) 
€ 7,50 
Original Austrian Kaiserschmarr´n (sweet pancake) roasted 
with sugar, served with plum compote.

it`s 
party-
time

Original Tichy Eismarillenknödel, mit Schlagobers 
und Schokosauce. (AG) € 4,10
Iced apricot dumpling served with whipped cream and 
chocolatesauce.

Im Untergeschoß hat sich über die Jahre die  „Brennerei“zu  einer  Location  entwickelt, 
wo man die  heißesten Partys  feiert. Ob mit Freunden oder  Geschäftspartnern, Land-
ratten oder Seebären, es macht Spaß bei einer lustigen Crew Gast zu sein.

Öffnungszeiten: Do. bis Sa.: 21.00-4.00 Uhr, Tel.: +43 (1) 532 28 65-14

Jeden Do. Fr. Sa. (21:00 bis 
23:00 Uhr) Bier, Spritzer, 
Erdbeershot um 2 Euro!

Happy
hour!



Landwein weiß, sortentypisch, würziger Duft, 12,5% Vol.  ………………… 1/8 l, …€ 2,60

Gemischter Satz,  frisch & fruchtig,  sehr saftig, 

lebendig, zitroniges Säurespiel, ausgewogen, 12% Vol. ……………………… 1/8 l, …€ 3,80

Gelber Muskateller, zarter Muskatduft mit leichten 

Orangen- und Hollunderblütenaromen, duftig leicht, 11,5% Vol. ……………… 1/8 l, …€ 3,80

Grüner Veltliner, typische Zitrus- Apfelnote und dem sogenannten 

„Pfefferl“ im Geschmack. 12,0% Vol.  ……………………………………… 1/8 l, …€ 3,80

Großer weißer Spritzer „leicht“, 1/8 l Wein, 3/8 l Soda ………………… 1/2 l, …€ 4,10

Weißer Spritzer, der „Klassiker“.  ………………………………………… 1/4 l, …€ 3,20

Kaiserspritzer, der „Klassiker“, mit Hollunderblütensirup …………………… 1/4 l, …€ 3,40

Aperolspritzer, mit 4cl Aperol, Orangenscheibe und Eiswürfel  ……………… 1/4 l, …€ 4,90

Landwein rot, schlank, rund, weich im Abgang, 12,0% Vol. ………………… 1/8 l, …€ 2,60

Zweigelt, dunkles Rot, ausdrucksvolle Würze im Duft, schön abgerundete 

Struktur, vollmundig im Geschmack, mild und würzig im Abgang, 12,5% Vol. … 1/8 l, …€ 4,30

Cuvée Big John, (ZW,BF,SL), 40% Barrique, dunkles Violett, 

fruchtiger Brombeergeschmack, 13,5% Vol.   ……………………………… 1/8 l, …€ 4,80

Weißwein

Rotwein



Flaschenbiere

Bierspezialitäten vom Fass

OTTAKRINGER RADLER
Das erfrischende Bier/Limonadengetränk.

Seidl, 0.3 l …………€ 3,40
Krügerl, 0.5 l ……… € 4,20

GOLDFASSL SPEZIAL (Hausbier aus dem Tank)
Die traditionelle Wiener Malztype und weitere sorgfältig ausgesuchte Spezailmalze verleihen dem 
Bier seine zarte Karamellnote. Gehaltvoll, kräftig und süffi g. 

Seidl, 0.3 l …………€ 3,40
Krügerl, 0.5 l ……… € 4,20

Seidl, 0.3 l …………€ 3,40
Krügerl, 0.5 l ……… € 4,20

GOLD FASSL DUNKLES
Vier Spezialmalze verleihen dem dunkelsten unserer Biere seinen lieblich-intensiven 
Geschmack nach Schokolade, einer Spur Kakao und Kaffee. 

Seidl, 0.3 l …………€ 3,60
Krügerl, 0.5 l ……… € 4,60

BUDWEISER HELLES LAGER
Saazer Hopfen, reines Tiefenquellwasser und ausgesuchtes mährisches Malz machen 
es zu einem Bier für echte Kenner.

Seidl, 0.3 l …………€ 3,60
Krügerl, 0.5 l ……… € 4,60

PAULANER WEISSE
Naturtrüb. Bierliebhaber erfreuen sich am feinen Hefearoma und der 
wunderbar spritzigen Milde.

Flasche, 0.5 l ……… € 4,10

OTTAKRINGER WIENER ORIGINAL
Die geschichtsträchtige Bierkomposition aus Wiener Malz und Melanoidinmalz sowie 
feinstem Saazer Hopfen besticht durch die auffälligen bernsteinfarbenen Reflexe.

Flasche, 0.5 l ……… € 3,90

NULL KOMMA JOSEF (alkoholfrei)
Dank der ausgereiften Rezeptur und dem speziellen Gärungsprozess behält diese 
alkoholfreie Bierkomposition seine bierige Seele. 

Flasche, 0.5 l ……… € 4,20

AUGUSTINER EDELSTOFF
Das Augustiner Edelstoff ist ein helles Exportbier –weich, spritzig und frisch
zugleich. Aus edelsten Rohstoffen, nach dem bayrischen Reinheitsgebot gebraut.

Flasche, 0.5 l ……… € 4,20
GOLD FASSL PILS
Nach Pilsner Tradition gebraut, intensives Aroma, helle Farbe. 

Flasche, 0.33 l ……… € 4,50

CORONA
Das Original. Die unverkennbare Farbe. Der einzigartige Geschmack. All dies vereint 
in einer der einprägsamsten Flaschen der Welt. 

Flasche, 0.5 l ……… € 4,30
PAULANER (alkoholfrei)
Ein echter Weißbiergenuss, der Schluck für Schluck schmeckt – jedoch ohne Alkohol.

Seidl, 0.3 l …………€ 3,40
Krügerl, 0.5 l ……… € 4,20

SCHNITT
Die edle Wiener Mischung aus dunklem und hellem Bier. Die Aromen beider Sorten
entfalten sich im gold-braunen Schnitt in harmonischer Eintracht.

Seidl, 0.3 l …………€ 3,40
Krügerl, 0.5 l ……… € 4,20

GOLD FASSL ZWICKL
Die naturtrüben Bestandteile mit ihren weichen, abgerundeten Aromen 
machen es zu einer ganz speziellen Sorte.



Alkoholfreie Getränke
Red Bull, Flasche 0,25 l …………………… € 3,90
Soda Zitrone / Hollunder / Himbeer, 
(Jugendgetränk), 0,25 l ………………………… € 2,10
Vöslauer Mineralwasser, 
still / prickelnd, Flasche 0,33 l ………………… € 3,10
Flasche 0,75 l ………………………………… € 4,90
Pepsi Cola / Pepsi light,
Flasche 0,33 l ………………………………… € 3,20
Apfelsaft,
naturtrüb, Flasche 0,25 l ……………………… € 3,20
Johannisbeer-, Pfi rsich-, Erdbeersaft
Flasche 0,20 l ………………………………… € 3,10
Apfelsaft, 0,25 l …………………………… € 2,60
Almdudler, Flasche 0,33 l ………………… € 3,20
Orangensaft, 0,25 l ……………………… € 2,60
Tonic Water, 0,20 l ……………………… € 2,60
Bitter Lemon, 0,20 l ……………………… € 2,60

Sekt / Champagner
Schlumberger Sparkling, 0,75 l  …………………………………………………………………… € 36,00
Prosecco, piccolo, 0,20 l ……………………………………………………………………………… € 7,90
Moet & Chandon Brut Imperial, 0,75 l ………………………………………………………………… € 99,00

Spirituosen
Wodka Absolut, 2cl ………………………€ 3,20 
Bacardi, 2cl …………………………………€ 3,20
Gin, 2cl ………………………………………€ 3,30
Tequila, 2cl …………………………………€ 3,30
Jägermeister, 2cl …………………………€ 2,90
Fernet Branca, 2cl …………………………€ 3,50
Averna, 2cl …………………………………€ 3,30
Johnny Walker Red Label, 2cl …………€ 3,50
Four Roses, 2cl ……………………………€ 3,50
Jack Daniels, 2cl …………………………€ 3,90
Cognac, 2cl …………………………………€ 3,90
Eristoff Ice, 0,3l ……………………………€ 3,90
Grappa, 2cl …………………………………€ 3,90
Knackige Haselnuss, 2cl …………………€ 3,50

Marillenbrand, 2cl …………………………€ 3,30
Himbeerbrand, 2cl …………………………€ 3,30
Vogelbeerbrand, 2cl ………………………€ 3,30
Williamsbirne, 2cl …………………………€ 3,30

Kaffee/Tee
Kleiner Brauner, Kleiner Espresso  ………………………………………………………………… € 2,30 
Gr. Brauner, Gr. Espresso ……………………………………………………………………………… € 4,20
Wiener Melange ……………………………………………………………………………………… € 3,50
Kaffee Latte ……………………………………………………………………………………………… € 4,20
Schwarztee, Früchtetee, 
Grüntee, Pfefferminztee  ……………………………………………………………………………… € 3,50


